
 
 

 

 

La Carta 

 

 



 
 

 

 

Antipasti 
 

 
Tre x te 

Chips di baccalà con maionese di alici | sfera di su barbabietola | lisca di peperone crusco con baccalà mantecato e 
incantesimo di mango (1) (3) (4) (7) (9) 

14 Euro 
 

Bove 
Guancia di manzo al porto | zucca | liquirizia (7) (9) 

15 Euro 
 

Jack’s smile 
Zucca alla griglia | castagne | finocchietto | fonduta vegana (9) 

12 Euro 
 

 
 
 

Primi 
 

Profumo 
Scrigni di baccalà e patate | zucca | finocchietto in fiore | olio di basilico (1) (3) (4) (9) 

12 Euro 
 

Campo Imperatore 
Rintrocilo alla genovese del Gran Sasso | croste di Pecorino (1) (3) (7) (9) 

12 Euro 
 

Contadino 
Gnocchi freschi di patate | pecorino | pere bianche | noci (1) (7) (8) 

12 Euro 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tabella degli allergeni 
cereali con glutine (1); crostacei (2); uova (3); pesce (4); arachidi (5); soia (6); latte e derivati (7); frutta a guscio (8); sedano (9); senape (10); semi di 

sesamo (11); funghi (12); anidride solforosa (13); molluschi (14) 



 
 

 

 

 
 
 

 Secondi 
 

Sessanio 
Gnocchi freschi di patate | pecorino | pere bianche | noci (1) (7) (8) 

16 Euro 
 

Isola 
Filetto di baccalà | crema di peperone | polvere di olive | spuma di rosmarino e patate (4) (7) (9) 

14 Euro 
 

Pollock 
Tris di flan di verdure con le loro salse | zucca e peperone | carote viola e fonduta vegana | cavolo romano e 

barbabietola (3) (7) (9) 
12 Euro 

 

Sottobosco 
Tagliata di manzo | assoluto di porcini | crema di aglio nero 

16 Euro 
 

Contorni 
 

Patate al forno rustiche 4 Euro 

Verdure a foglia ripassate 4 Euro 

 
 

Degustazioni 
 

Il percorso del baccalà / 35 Euro 
 

Passeggiata in montagna / 38 / 49 Euro 
 

Sinfonia verde / 30 Euro 
 
 
 

Tabella degli allergeni 
cereali con glutine (1); crostacei (2); uova (3); pesce (4); arachidi (5); soia (6); latte e derivati (7); frutta a guscio (8); sedano (9); senape (10); semi di 

sesamo (11); funghi (12); anidride solforosa (13); molluschi (14) 



 
 

 

 
 
 
 

Desserts 
Tiramisù in vaso 

pistacchio | meringhe (1) (3) (7) (8) 
6 Euro 

 

Non è una cheesecake 
anacardi | mango e arancia (6) (8) 

6 Euro 
 

Regina 
Bavarese di ricotta di pecora e cannella | castagne e miele (1) (3) (7) 

6 Euro 
  

Degustazione di cioccolato pregiato DOMORI (25 gr) con zibibbo 
70% fondente con pasta di cacao CRIOLLO, il più aromatico e raro del mondo, e TRINITARIO 

7 Euro 
 
 
 

Vini da dessert 
Malvasia “Balanubi” Terre Siciliane IGT 

100% Malvasia | 16% alc. | Nicosia | 40 ml 
4 Euro 

 

Zibibbo “Balanubi” Terre Siciliane IGT 
100% Zibibbo | 16% alc. | Nicosia | 40 ml 

4 Euro 
 

Porto Tawny “Presidential” 
Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Barroca, Tinta Cao, Tinta Roriz | 19% alc. | Da Silva | 40 ml 

4 Euro 
 

Fine Rich Madeira 
Vitigni autoctoni portoghesi | 19% alc. | Justino’s | 40 ml 

4 Euro 

 
 
 
 
 
 

Tabella degli allergeni 
cereali con glutine (1); crostacei (2); uova (3); pesce (4); arachidi (5); soia (6); latte e derivati (7); frutta a guscio (8); sedano (9); senape (10); semi di 

sesamo (11); funghi (12) 



 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

Caffè 
 

Monorigine Brasile | bio 
100% Arabica di Tolima | armonioso e dolce, con note di pane, cereali tostati e di frutti rossi 

2 Euro 
 

Monorigine Colombia | bio 
100% Arabica | note di cereali tostati e caramello, con accenni di noci e spezie 

2 Euro 
 

Monorigine Guatemala 
100% Arabica | elegante, amaro, note maltate di cereali 

2 Euro 
 

Monorigine India 
100% Arabica di Karnataka | note di legno, chiodi di garofano, noce moscato e pepe nero 

2 Euro 
 


